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DÉMARRAGE RAPIDE

INFORMATIONS POUR  
UN DÉMARRAGE RAPIDE
Merci d’avoir choisi le catalogue numérique. Un choix intelligent et 
écologique. Pour vous aider à démarrer rapidement, vous trouverez 
ci-dessous un aperçu des fonctionnalités les plus importantes*.

* Avec un ordinateur portable ou un ordinateur de bureau, vous avez directement accès à toutes les
fonctionnalités. Si vous consultez le catalogue via une tablette ou un smartphone, vous verrez la vue
mobile par défaut, avec uniquement les fonctions de recherche, de navigation, de tables des matières et de

votre navigateur (Chrome offre le meilleur résultat).

Afficher/masquer  
des notes
De cette façon, vous pouvez voir 
les appareils que vous avez trouvés 
intéressants en un coup d’œil.

Ajouter des notes
Si vous avez vu un appareil 
qui vous intéresse, ajoutez 
simplement une note.  
Un cookie enregistre vos notes 
dans votre navigateur.

Partager
Partagez facilement ce 
catalogue ou une page par 
e-mail ou via les réseaux
sociaux.

Table des matières
À la recherche d’un chapitre 

 
des matières et cliquez.

Télécharger
Souhaitez-vous également 

Téléchargez et enregistrez-le  
sur votre appareil.

Zoomer
Très pratique sur tablette ou 
smartphone, grâce au curseur 
roulette.

Afficher les miniatures
Si vous souhaitez accéder 
rapidement à une page 

miniature.

Rechercher
Avec à la fonction de recherche, 
vous trouverez immédiatement 
des informations sur des 
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4 I INTRO

ZANUSSI  
FACILE ET INGÉNIEUX
La gamme Zanussi se compose d’une série d’appareils ingénieux et  
faciles à utiliser qui vous permettent de vous défouler dans la cuisine.  
Pas de fonctions inutiles, mais simplement un design moderne et des idées 
ingénieuses qui vous aident. Notre passion ? Vous aider dans votre quotidien 
et vous faciliter la tâche. C’est notre ambition depuis plus de cent ans.
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Design

Design harmonieux et moderne - ce sont les 
caractéristiques des nouveaux appareils de 
Zanussi. Les nouveaux fours par exemple 
constituent un élément central stylé dans 

soignées et leurs élégantes poignées. Grâce 
à leur nouveau design, les appareils Zanussi 
ont en plus parfaitement leur place au cœur 
de votre intérieur et s’intègrent parfaitement 
à tout style de cuisine.

Tout simplement 
ingénieux

Divers formats, programmes, fonctions, 
etc. Grâce à des options ingénieuses, les 
appareils Zanussi vous facilitent la vie. 
Choisir les bons appareils pour sa nouvelle 
cuisine n’a cependant rien d’aisé. C’est la 
raison pour laquelle nous avons créé cette 
brochure. Choisissez ce dont vous avez 
besoin pour vos tâches du quotidien, de 
manière simple, intelligente et stylée, bien 
entendu.

Le four est le point central de 
votre cuisine. Découvrez dans 
le chapitre dédié aux fours ce-
lui qui vous convient le mieux.

Durable

Les appareils électroménagers représentent 
une grande partie de la consommation 
d’énergie en Europe. Zanussi, en tant que 
membre du groupe Electrolux, s’est engagé 
à réduire continuellement la consommation 
d’énergie. Non seulement de ses produits, 
mais aussi de ses usines et de ses services. 

rendre nos produits et nos activités encore 

electroluxgroup.com/sustainability
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FOURS 
FACILES ET INGÉNIEUX
Que vous cuisiniez pour un groupe d’amis ou pour votre plaisir personnel, 
ou que vous souhaitiez un poulet grillé ou des rôtis juteux - vous trouverez 
toujours le four adapté à vos besoins chez Zanussi. 

Four autonettoyant

Grâce à la fonction pyrolyse, vous ne devez 
plus gratter. Une fois la fonction activée,  
la porte du four se verrouille et chauffe 
le four à 500 °C. Les résidus, brûlés, sont 
ensuite simples à retirer d’un geste de  
la main une fois le four refroidi.

L’utilisation de davantage de 
verre et de moins de métal, 
combinée à une commande 
tactile et à un design fonc-
tionnel et simple, correspond 
parfaitement à la tendance 
actuelle.
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AirFry

Le four AirFry de Zanussi est la manière 
la plus rapide d’obtenir des légumes 
parfaitement grillés et de délicieuses frites 
croustillantes. La cuisson est homogène, 
car grâce à la plaque de cuisson perforée, 
l’air pulsé circule de manière optimale.  
Ce mode de cuisson est en outre nettement 
plus sain que la friture à l’huile.

Fonction air pulsé

L’air pulsé circule en continu dans le four 
grâce à un ventilateur avec résistance 
circulaire. Pour que vous puissiez préparer 
plusieurs plats en même temps, pour des 
résultats exceptionnels.
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FOURS À MICRO-ONDES 
FACILES ET INGÉNIEUX

Que ce soit pour cuire, dégivrer 
ou réchauffer, un four à micro-
ondes est le choix évident. Cet 
appareil polyvalent est idéal 
pour la préparation de plats 
divers, dont vos plats favoris 
font certainement partie.

Si vous êtes à la recherche d’une manière simple et rapide de 
préparer vos repas, envisagez un four à micro-ondes.
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QuickCook

Un four à air pulsé combiné micro-ondes 
particulièrement bien pensé. Pour un résultat  
savoureux et rapide, il est possible de 
combiner les fonctions classiques du four 
avec la fonction micro-ondes.

Plateau tournant

Le plateau tournant se met en route dès 
le début du processus de cuisson, pour ne 
pas devoir tourner l’assiette. Le retrait du 
plat est également très facile car le plateau 
tournant revient toujours à sa position initiale.

Micro-ondes avec grill

Combinez la facilité du micro-ondes au 
résultat croquant d’un grill. Ces deux 
fonctions vous permettent de tirer 

ondes.
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16 I CUISSON : TABLES DE CUISSON

TABLES DE CUISSON 
À INDUCTION 
FACILES ET INGENIEUSES
La cuisson à induction ne chauffe que ce qui doit l’être : le fond de 
la casserole ou de la poêle. La zone autour de la casserole reste froide. 
Les éclaboussures éventuelles ne cuisent pas sur la surface, 
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Minuterie

Avec la fonction minuterie, la zone de 
cuisson s’éteint automatiquement après 
le temps paramétré, avec un maximum 
de 1h30. Pour que vous puissiez vous 
consacrer à vos autres occupations.

Hob2Hood

La table de cuisson à induction 

s’adapte automatiquement à la cuisson. 
Vous pouvez ainsi vous concentrer sur la 
préparation d’un savoureux repas.

JoinZone

Idéale pour les poêles ou les casseroles de 
plus grande taille. Combinez les deux zones 

tant au niveau de l’intensité que de 
la minuterie.

BoilAssist

La table de cuisson BoilAssist détecte quand
l’eau atteint un point d’ébullition, après 
quoi la température est automatiquement 

Très pratique ! Vous avez donc tout 
le temps pour dresser votre table.

PowerBoost

Avec PowerBoost, obtenez une poussée 
de chaleur instantanée durant la cuisson. 
L’idéal pour porter rapidement de l’eau à 
ébullition ou saisir des steaks.

DirekTouch

DirekTouch facilite considérablement 
la commande de la table de cuisson. 

du bout des doigts.

Pause

la fonction pause et la table de cuisson 
gardera vos plats bien au chaud, sans rien 
brûler. Une fois l’interruption terminée, 
revenez directement aux paramètres 
précédents.
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TABLES DE CUISSON 
AU GAZ 
FACILES ET INGENIEUSES
Le gaz offre une chaleur immédiate et visible et également un contrôle 
maximal. Les poêles et les casseroles tiennent parfaitement en place sur 
les supports spécialement conçus. L’allumage est toujours automatique, 
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Brûleurs rapides

Des résultats de cuisson rapides et précis 
grâce aux tables de cuisson avec brûleurs 
rapides. Leur construction assurent un 

fonds des poêles et des casseroles. 
Et vous permettent d’économiser jusqu’à 
20 % d’énergie.

Gaz sur verre

La surface en verre lisse se nettoie d’un 
simple geste de la main. Un entretien 

Wok

Le puissant brûleur wok est idéal pour 
préparer des woks ou des grands plats en 
un tournemain.

Supports en fonte

Les supports en fonte robustes tiennent 
vos poêles et vos casseroles fermement 
en place et confèrent une touche 
professionnelle à votre cuisine.
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HOTTES  
FACILES ET INGÉNIEUSES
un large éventail de hottes. De la hotte îlot à la hotte intégrée - nous offrons 
une solution à chacun de vos souhaits. Les hottes Zanussi sont élégantes 
et dotées d’un éclairage intégré.
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LE FROID  
FACILE ET INGÉNIEUX
De réfrigérateurs avec des compartiments à légumes spacieux 

d’une fonction de congélation extrêmement rapide.  
Nos réfrigérateurs et congélateurs sont équipés d’une 
multitude de solutions intelligentes qui facilitent encore  
plus la conservation des aliments.

DynamicAir

DynamicAir assure une répartition égale  
de la température, ce qui est important pour 
la conservation des aliments. Le ventilateur 
compact favorise la circulation de l’air et 
crée un froid constant.

Design raffiné

Dans la porte du réfrigérateur, vous placez 
des produits fréquemment utilisés.  
Le nouveau design de la porte vous permet 
d’organiser vos réserves rapidement et 
clairement.
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LowFrost

Dans les modèles LowFrost, la formation  
de givre et de glace est réduite de 80 %,  
pour un dégivrage beaucoup moins fréquent.

TwinTech® NoFrost

La partie réfrigérée et la partie congelée  
sont dotées d’un système de refroidisse-
ment indépendant avec circulation d’air. 
Résultat : un climat idéal dans la partie 
réfrigérée, qui évite le dessèchement des 
aliments. Aucune glace ne se forme dans 
la partie congelée, rendant le dégivrage 
manuel inutile. Grâce aux circulations d’air 
séparées, il n’y a en outre aucun transfert 
des odeurs ou des goûts entre la partie 
réfrigérée et la partie congelée.

FastFreeze

Préservez tous les nutriments des aliments 
en congelant rapidement les aliments grâce 
à FastFreeze. Une fois dégelé, chaque repas 
sera ainsi encore meilleur.
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LAVE-VAISSELLE 
FACILE ET INGÉNIEUX
Les ingrédients ne font pas tout. Le secret d’un repas savoureux dépend 

votre vaisselle est donc essentiel.

GlassCare

Avec SoftGrips et SoftSpikes®, inutile de 
perdre votre temps à laver vos verres 
délicats à la main. Le matériau doux 
maintient délicatement les verres en 

cassures. Les SoftSpikes® forment une 
base stable pour vos verres, tandis que 
les SoftGrips les maintiennent fermement 
et délicatement.
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TimeSet

TimeSet est une manière simple de paramétrer le lave-vaisselle. Déterminez la durée du cycle et les éventuelles options. Le lave-vaisselle 

Technologie AirDry

Utilise la ventilation naturelle pour achever 
le cycle de séchage. La porte s’ouvre 
automatiquement de 10 cm pendant la 
dernière étape du cycle, assurant ainsi 
un séchage optimal tout en réduisant 

énergétique.

OrbitClean

Portée du jet jusqu’à trois fois plus 
grande. Grâce à la double rotation du bras 
d’aspersion, l’eau atteint tous les recoins, 
même en cas de charge pleine. Résultat : 
une vaisselle impeccable.

STANDARD OrbitClean 

Tiroir à couverts 
MaxiFlex

Plus de problèmes lors du rangement du tiroir 
à couverts. Avec le tiroir à couverts MaxiFlex, 
vos couverts sont clairement visibles. Un 

les ustensiles allongés tels que les couteaux 
de cuisine, les spatules, les fouets et les 
louches ainsi que les couteaux tranchants. Un 
support spécial est prévu pour ces derniers.

Charnières 
coulissantes

Les charnières coulissantes intelligentes 
vous permettent d’installer votre lave-
vaisselle Zanussi avec n’importe quelle 
longueur de porte sans devoir ajuster la 
plinthe de la cuisine.
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NOTRE SERVICE

Zanussi
Electrolux Luxembourg S.à.r.l.
89F rue Pafebruch, WSV
L-8308 Capellen

Sous réserve de modifications techniques. 
Reproduction même partielle seulement 
avec notre accord. Le fabricant se réserve 
le droit d’apporter des modifications sans 
avis préalable. Les dimensions et schémas 
d’encastrement sont à titre indicatif. Pour 
l’encastrement, veuillez consulter le mode 
d’emploi de l’appareil. Sous réserve d’erreurs 
d’impression et / ou typographiques. Photos 
non contractuelles.

Service après-vente 
Pièces détachées et Showroom
Tél.: +352 42 431-301
Fax : +352 42 431-375

Par téléphone : Lundi – Vendredi : 8h00 – 12h00 et 13h00 - 17h00 
Sur place : Lundi - Vendredi : 10h00 - 12h00 et 13h00 - 17h00

E-mail : consumer-service.luxembourg@electrolux.lu

5 ans de service
Une offre exceptionnelle de Zanussi. Nous vous proposons 
le Contrat de Service, une tranquillité totale assurée pour 5 ans! 
En plus de la période de garantie habituelle de 2 ans, nous vous 
assurons le service pour les 3 années supplémentaires. Si vous deviez 
faire appel à notre équipe technique seuls les frais de déplacement 
seront à votre charge par intervention reprise dans les conditions 
du contrat. Vous pouvez compter sur un service rapide et efficace! 
Contactez votre revendeur pour toute information sur les conditions de 
ce contrat.

Ecotrel
Depuis le 1er juillet 2006, l’obligation d’acceptation est entrée en 
vigueur. Selon les définitions de l’accord politique environnemental, une 
taxe de recyclage légale apparaîtra séparément sur votre facture. Pour 
les produits repris dans 
ce catalogue, celle-ci sera d’un montant de :
Fours €0,04
Micro-ondes €0,04
Tables de cuisson €0,04
Hottes avec moteur €0,04
Combinés réfrigérateurs / congélateurs €7,60
Réfrigérateurs €7,60
Congélateurs €7,60
Lave-vaisselle €1,17

www.zanussi.lu
Vous y trouverez les revendeurs de votre région, l'ensemble 
des fiches techniques et les modes d'emploi pour tous les 
appareils.




	Démarrage rapide
	Table des matières
	Fours
	Gamme compacte
	Tables de cuisson à induction
	Tables de cuisson vitrocéramiques
	Tables de cuisson gaz
	Tables de cuisson Domino
	Hottes cheminée
	Hottes îlots
	Groupes d’aspiration
	Hottes téléscopiques
	Hottes intégrables / sous-encastrables
	Réfrigérateurs
	Réfrigérateurs sous-encastrables
	Combinés réfrigérateur-congélateur
	Congélateurs
	Congélateur sous-encastrable
	Lave-vaisselle
	Notre service



